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% DLA KOGO TEN KIERUNEK?
o Lubisz piec, dekorowac i tworzy¢ stodkie arcydzieta?
o Interesuja Ci¢ desery, ciasta i nowoczesne techniki cukiernicze?
o Jestes$ doktadny, kreatywny i masz dobre wyczucie estetyki?
e Chcesz pracowa¢ w zawodzie poszukiwanym na rynku pracy?
Zostan cukiernikiem!

a INNOWACJA ,,MONOPORCJE”
Nowoczesne, eleganckie desery w stylu premium.
Nauczysz si¢:
e tworzenia matych, efektownych deseréow jednostkowych,
e pracy z formami silikonowymi, musami i glazurami lustrzanymi,
o dekorowania zgodnie z trendami cukierni butikowych,
e precyzji, estetyki 1 pracy na wysokiej jakosci sktadnikach.
To kierunek dla tych, ktorzy checg tworzy¢ stodkosci jak z najlepszych cukierni $wiata!

B CZEGO SIE NAUCZYSZ?
e sporzadzania potproduktow i wyrobdw cukierniczych,
 dekorowania ciast i deserow,
e obstugi maszyn cukierniczych,
e magazynowania surowcow i gotowych wyrobow,
e przygotowywania réznorodnych stodkosci,
e jezyka angielskiego i angielskiego zawodowego.
e Wszystko zgodnie z kwalifikacja SPC.01 — Produkcja wyrobow cukierniczych.

€ COOTRZYMASZ PO SZKOLE?
o Certyfikat kwalifikacji SPC.01 — Produkcja wyrobow cukierniczych,
e Dyplom w zawodzie CUKIERNIK,
o Europass — dokument uznawany w Europie, ulatwiajacy prace za granica.

] GDZIE MOZESZ PRACOWAC?
o cukiernie i pracownie tortow,
« cukiernie butikowe i pracownie monoporcji,
« restauracje i kawiarnie,
« hotele i firmy gastronomiczne,
o firmy produkujace stodycze,
e lub otworz swoja wlasng pracownie!

&£ CODALEJ?
Mozesz
e uczyc¢ si¢ dalej w Branzowej Szkole II stopnia,
e zdoby¢ zawdd Technik technologii ZywnoSci,
e zdawac¢ mature,
e rozwijac si¢ na kwalifikacyjnych kursach zawodowych — KKZ.



