Zapraszamy na kwalifikacyjny kurs zawodowy w zawodzie CUKIERNIK

Kto powinien wybra¢ sie na kwalifikacyjny kurs zawodowy w zawodzie CUKIERNIK?

Cukiernik to zawdd idealny dla 0so6b chcacych realizowac swoje pasje cukiernicze zwigzane
z wypiekaniem rozmaitych ciast, tortow oraz deseréw, a przede wszystkim dla osob, ktore
posiadajg dobry zmyst smaku, wechu i1 dotyku. W zawodzie tym istotna jest wyobraznia
i pomystowos¢, umiejetno$¢ modyfikowania przepisow oraz dostosowywania ich do
okolicznosci. Istotne sg rowniez zdolno$ci manualne, niezbedne przy dekorowaniu
tworzonych deseréw. To zawod dla osob doktadnych, cierpliwych oraz wrazliwych na
ksztalty 1 kolory, posiadajacych dobra koordynacj¢ wzrokowo-ruchows.

Uczestnik KKZ podczas kursu nauczy si¢ praktycznych umiejetnosci niezbednych do
wykonywania zadan zawodowych w zakresie kwalifikacji SPC.01. Produkcja wyrobow
cukierniczych:

stosowania maszyn i urzadzen w produkcji wyrobdw cukierniczych,
magazynowania surowcow, potproduktow i wyroboéw cukierniczych,
sporzadzania potproduktow 1 wyrobow cukierniczych,
wykonywania dekoracji wyrobéw cukierniczych.
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Organizacja zajec:

1) zajecia odbywaé si¢ beda w pracowniach technologicznych w budynku przy
ul. Wyszynskiego 16;

2) cze$¢ zajet teoretycznych prowadzona bedzie metodg e-learningows;

3) zajecia odbywac si¢ bedag systemem zaocznym (2 lub 3 razy w miesigcu w soboty
i niedziele).

Efekty uczestnictwa w KKZ:

1) zaswiadczenie o ukonczeniu kursu;

2) mozliwos¢ przystapienia do zewngtrznego egzaminu zawodowego w zakresie danej
kwalifikacji i uzyskanie certyfikatu w kwalifikacji zawodowej w zakresie kwalifikacji
SPC.01. Produkcja wyroboéw cukierniczych wydawanego przez Okregowa Komisje
Egzaminacyjna.

Perspektywy zatrudnienia w zawodzie CUKIERNIK
Absolwent po ukonczeniu KKZ moze podejmowac prace w:

cukierniach,

barach i restauracjach,

firmach produkujacych wyroby cukiernicze,

hotelach, przy przygotowywaniu deserow,

moze takze prowadzi¢ wlasng dzialalno$¢ gospodarcza.
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