Zawod:

Symbol zawodu: 343404

Typ szkoly: TECHNIKUM NR 5 W OLSZTYNIE

Branza: HOTELARSKO-GASTRONOMICZNO-TURYSTYCZNA (HGT)
Cykl ksztalcenia: 5 LAT

Kto powinien wybraé zawéd TECHNIKA ZYWIENIA 1 USELUG GASTRONOMICZNYCH?

To idealny zawdd dla oso6b cheacych realizowaé swoje pasje kulinarne, dbajgcych o zdrowy tryb zZycia
oraz lubigcych przygody ze sztukq kulinarng. Dla chcgcych realizowac swoje pasje kulinarne, a przede
wszystkim dla osob, ktore majg wyczucie smaku i duzg wyobraznige. To zawod dla osob kreatywnych,
posiadajgcych wysokq wrazliwos¢ estetyczng i smakowq oraz lubigcych pracowac w zespole. Istotne w tym
zawodzie jest tez planowanie zywienia, sporzadzanie potraw, jak réwniez organizacja przyje¢ i ustug
cateringowych. To zawdd dla 0sob kreatywnych, posiadajagcych wysoka wrazliwos$¢ estetyczng i smakowg
oraz lubigcych pracowaé w zespole.

Czego nauczysz sie w zawodzie TECHNIK ZYWIENIA I USEUG GASTRONOMICZNYCH?
W trakcie nauki nauczysz si¢ praktycznych umieje¢tnosci niezbednych do wykonywania zadan zawodowych
w zakresie:
kwalifikacji HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan:
oceniania jako$ci produktow,
przechowywania zywnosci,
obrobki produktéw i1 przygotowania stanowiska pracy,
obstugi sprzgtu gastronomicznego,
przygotowania dan zimnych, goracych i podstawowych deseréw,
wydawania dan.
kwalifikacji HGT.12. Organizacja zywienia i uslug gastronomicznych:
e oceniania jakos$ci zywnosci,
planowania zywienia z uwzglednieniem alternatywnego sposobu zywienia,
organizowania zywienia w produkcji gastronomicznej,
wykonywania ustug gastronomicznych,
ekspedycji potraw 1 napojow.

Uczen odbywa 8 tygodniowa praktyke zawodowa w renomowanych hotelach i restauracjach.
Jezyki obce realizowane w tym zawodzie to: jezyk angielski 1 jezyk niemiecki.

Jakie kwalifikacje i dyplom uzyskuje uczen ksztalcacy sie w zawodzie TZiUG?

Po zdanych egzaminach zawodowych wuczen otrzymuje -certyfikaty kwalifikacji zawodowej
z kwalifikacji HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan oraz kwalifikacji HGT.12. Organizacja zywienia
i uslug gastronomicznych. Certyfikaty te wydaje Okregowa Komisja Egzaminacyjna. Po ukonczeniu szkoty
i zdaniu egzaminow zawodowych z ww. kwalifikacji uczen otrzymuje dyplom zawodowy w zawodzie,
TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH wydany przez OKE. Do dyplomu
zawodowego dotgcza si¢ Europass — Suplement zawierajacy opis zawodu i kwalifikacji, ktory wydany jest w
jezyku polskim i angielskim.

Jakie sa perspektywy zatrudnienia w zawodzie TZiUG?
Absolwent po ukonczeniu szkoty moze podejmowaé prace jako szef kuchni, manager zaktadu
gastronomicznego, doradca w zakresie prawidtowego zywienia, organizator imprez okolicznosciowych,
organizator ustug cateringowych. Moze podejmowac pracg w:
e restauracjach i hotelach,
stoldowkach szkolnych, szpitalnych, akademickich,
barach szybkiej obstugi, punktach gastronomicznych,
sanatoriach, domach wczasowych, osrodkach wypoczynkowych,
na statkach i wycieczkowcach,




e firmach cateringowych i dietetycznych,
e mozesz takze prowadzi¢ wlasng dzialalno$¢ gospodarcza.

Gdzie mozna kontynuowa¢ nauke?
Absolwent moze kontynuowac nauke 1 doskonali¢ swoje umiejgtnosci w ramach studiow licencjackich
I magisterskich na kierunkach: technologia zywnosci, dietetyka, zywienie cztowieka i nauki konsumenckie,
nowoczesna organizacja i zarzadzanie w gastronomii, hotelarstwo i turystyka, organizacja i zarzadzanie
W gastronomii na réoznych uczelniach, np.:

e Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie,

e Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu,

o Szkota Gtoéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie,

o Bydgoska Szkota Wyzsza,

e Wyzsza Szkota Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu,

e Wyzsza Szkota Organizacji Turystyki i Hotelarstwa w Warszawie.




