Zawod:

Symbol zawodu: 513102

Typ szkoly: TECHNIKUM NR 5 W OLSZTYNIE

Branza: HOTELARSKO-GASTRONOMICZNO-TURYSTYCZNA (HGT)
Cykl ksztalcenia: 5 LAT

Kto powinien wybra¢ zawéd TECHNIKA USEUG KELNERSKICH?

To zawod idealny dla osob, ktére lubig prace z ludzmi, sg otwarci, komunikatywni 1 wykazuja si¢ wysoka
kulturg osobistg. Cenig réznorodno$¢ i wyzwania. Chcg nauczy¢ si¢ planowania i organizowania ushug
gastronomicznych. Sg zainteresowani poznawaniem kultury i zwyczajow réznych narodoéw oraz pogtebianiem
umiejetnosci jezykowych. Technik ustug kelnerskich moze dodatkowo zdoby¢ specjalizacj¢ baristy, barmana
lub sommeliera, uzupetniajagc wiedze i ksztalcac umiejetnosci na kursach. Praca w zawodzie technik ustug
kelnerskich daje mozliwos¢ szybkiego awansu w hierarchii zawodowej. Wiasciciele restauracji weigz poszukujq
profesjonalnych technikow ustug kelnerskich.

Czego nauczysz sie w zawodzie TECHNIK USLUG KELNERSKICH?
W trakcie nauki nauczysz si¢ praktycznych umiejetnosci niezbednych do wykonywania zadan zawodowych
w zakresie:
kwalifikacji HGT.01. Wykonywanie uslug kelnerskich:
e sporzadzania potraw i napojow w czesci handlowo-ustugowej zaktadu gastronomicznego,
e wykonywania czynno$ci zwigzanych obstugiwaniem gosci,
e rozliczania ustug kelnerskich.
kwalifikacji HGT.11. Organizacja ustug gastronomicznych:
e planowania i organizowania dodatkowych ustug gastronomicznych,
e planowania i nadzorowania pracy kelnera,
¢ rozliczania ushug gastronomicznych.

Uczen odbywa 8 tygodniowa praktyke zawodowa w renomowanych hotelach i restauracjach.
Jezyki obce realizowane w tym zawodzie to: jezyk angielski i jezyk niemiecki.

Jakie kwalifikacje i dyplom uzyskuje uczen ksztalcacy sie w zawodzie TUK?

Po zdanych egzaminach zawodowych uczen otrzymuje certyfikaty kwalifikacji zawodowej
z kwalifikacji HGT.01. Wykonywanie ustug kelnerskich oraz HGT.11. Organizacja uslug
gastronomicznych. Certyfikaty te wydaje Okregowa Komisja Egzaminacyjna. Po ukonczeniu szkoty i zdaniu
egzaminéw zawodowych z ww. kwalifikacji uczen otrzymuje dyplom zawodowy w zawodzie, TECHNIK
USLUG KELNERSKICH wydany przez OKE. Do dyplomu zawodowego dotacza si¢ Europass — Suplement
zawierajacy opis zawodu i kwalifikacji, ktory wydany jest w jezyku polskim i angielskim.

Jakie sg perspektywy zatrudnienia w zawodzie TECHNIK USLUG KELNERSKICH?
Absolwent po ukonczeniu szkoty moze podejmowac prace w:
e restauracjach i hotelach,
na statkach i wycieczkowcach,
bankietach, targach, wystawach, konferencjach, .
sanatoriach, domach wczasowych, osrodkach wypoczynkowych,
firmach cateringowych.

Gdzie mozna kontynuowaé nauke?
Absolwent moze kontynuowac nauke i doskonali¢ swoje umiejetnosci w ramach studiéw licencjackich
I magisterskich na kierunkach: nowoczesna organizacja i zarzgdzanie w gastronomii, hotelarstwo i turystyka
na réznych uczelniach, np.:
e Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie,
e Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu,




Szkota Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie,
Bydgoska Szkota Wyzsza,

Wyzsza Szkota Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu,

Wyzsza Szkota Organizacji Turystyki i Hotelarstwa w Warszawie.



