Zawod:

Symbol zawodu: 513101

Typ szkoly: BRANZOWA SZKOLA I STOPNIA NR 5 W OLSZTYNIE
Branza: HOTELARSKO-GASTRONOMICZNO-TURYSTYCZNA (HGT)
CyKkl ksztalcenia: 3 LATA

Kto powinien wybra¢ zawéd KELNERA?

Kelner to zawdd idealny dla osob, ktore lubig prace z ludzmi, sg otwarci, komunikatywni 1 wykazujg si¢
wysokg kulturg osobista. Cenig réznorodno$¢ i wyzwania. Chcg poznawac¢ kulture i zwyczaje réznych
narodow, pogltebia¢ umiejetnosci jezykowe. Kelner moze dodatkowo zdoby¢ specjalizacje baristy, barmana
lub sommeliera, uzupetniajac wiedze i ksztalcagc umiejetnosci na kursach. Fachowa obstuga ma ogromny
wplyw na renome¢ zakladu gastronomicznego, dlatego tez wiasciciele restauracji wcigz poszukuja
profesjonalnych kelnerow. zainteresowane sg pracg w renomowanych restauracjach i hotelach w Polsce i za
granica.

Czego nauczysz si¢ w zawodzie KELNER?
W trakcie nauki nauczysz si¢ praktycznych umiejetnosci niezbednych do wykonywania zadan zawodowych
w zakresie kwalifikacji HGT.01. Wykonywanie ustug kelnerskich:

e sporzadzania potraw 1 napojow w czesci handlowo-ustugowej zaktadu gastronomicznego,

e wykonywania czynno$ci zwigzanych obstugiwaniem gosci,

e rozliczania ustug kelnerskich.

W zawodzie kelner realizowany jest j¢zyk angielski oraz jezyk angielski zawodowy.

Jakie kwalifikacje i dyplom uzyskuje uczen ksztalcacy si¢ w zawodzie KELNER?

Po zdanym egzaminie zawodowym uczen otrzymuje certyfikat kwalifikacji zawodowej
z kwalifikacji HGT.01. Wykonywanie uslug Kkelnerskich, wydany przez Okrggowa Komisje
Egzaminacyjng. Po ukonczeniu szkoly i zdaniu egzaminu zawodowego z kwalifikacji uczen otrzymuje
dyplom zawodowy w zawodzie KELNER, wydany przez OKE. Do dyplomu zawodowego dotacza si¢
Europass — Suplement zawierajacy opis zawodu 1 kwalifikacji, ktéry wydany jest w jezyku polskim
i angielskim.

Jakie sa perspektywy zatrudnienia w zawodzie KELNER?
Absolwent po ukonczeniu szkoty moze podejmowac prace w:
e restauracjach i hotelach,
e na statkach i wycieczkowcach,
e Dbankietach, targach, wystawach, konferencjach,
e sanatoriach, domach wczasowych, osrodkach wypoczynkowych,
e firmach cateringowych.

Gdzie mozna kontynuowa¢ nauke?

Absolwenci moga kontynuowa¢ nauke w Branzowej Szkole II stopnia uzyskujac kwalifikacje
HGT.11. Organizacja uslug gastronomicznych. Po ukonczeniu Branzowej Szkoty II stopnia 1 zdanym
egzaminie zawodowym z ww. kwalifikacji moze uzyska¢ dyplom zawodowy w zawodzie Technik ustug
kelnerskich oraz moze przystgpi¢ do egzaminu maturalnego.

Absolwenci moga rowniez uzupelia¢ wyksztalcenie ogdlne w liceach ogdlnoksztalcacych dla dorostych
a wyksztalcenie zawodowe na KKZ (Kwalifikacyjnych Kursach Zawodowych) uzyskujac kwalifikacje
HGT.11. Organizacja uslug gastronomicznych.




