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PODSUMOWANIE PROJEKTU ,,WZOR NA SMAK”’

31 grudniu 2019 r. zakonczyliSmy realizacje projektu ,,Wzor na smak’’, ktérego dziatania
trwaty od 01.09.2018 r. Projekt realizowany byl przez Grupe Doradcza Primus s.c.
i wspotfinansowany ze s$rodkow EFS w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewoddztwa Warminsko-Mazurskiego na lata 2014-2020, poddziatanie: 2.4.1  Rozwdj
ksztatcenia 1 szkolenia zawodowego.

Celem projektu bylo zwigkszenie mozliwosci zatrudnienia uczniéw oraz podniesienie
kompetencji nauczycieli, poprzez udziat w szkoleniach zawodowych, szkoleniach z kompetencji
migkkich oraz stazach zawodowych.

UCZNIOWIE

W drodze rekrutacji do projektu zakwalifikowano 40 uczniow (16 mezczyzn i 24 kobiety)
Technikum nr 5 w Olsztynie, ksztalcacych si¢ w zwodach kelner, technik Zywienia 1 ustug
gastronomicznych oraz technik technologii Zywnos$ci. Kazdy uczen mial przeprowadzong
diagnoze z doradcg zawodowym na podstawie ktorej przydzielno uczniowi odpowiednie szkolenia
1 kursy. Projekt dla uczniow sktadat si¢ z trzech etapow:

| etap — szkolenia z kompetencji migkkich, niezbedne do umiej¢tnego poruszania si¢ na rynku
pracy o tematyce: trening asertywnos$ci, zarzgdzanie stresem, autoprezentacja i wystgpienia
publiczne oraz przygotowanie do rozmowy kwalifikacyjnej.

Il etap — kursy zawodowe doskonalgce wiedze i umiejetnosci zawodowe:
e Barmanski z elementami obstugi klienta — 16 uczniéw,
e Somelierski z elementami obstugi klienta — 16 uczniéw,
e Baristy z elementami obstugi klienta — 16 uczniéw,
e Nowe trendy i techniki w sporzadzaniu potraw kuchni polskiej — regionalnej —16 ucz.,
e Menadzer restauracji — 8 uczniéw,
e Kurs kreowania desero6w lodowych — 16 uczniow,
e Kurs kuchni weganskiej — 8 uczniow, 6+
e Ocena jako$ci zywnosci tradycyjnej — 5 uczniow,
e Tradycyjne technologie w przetworstwie Zywnosci — 5 uczniow.

Il etap — staze zawodowe u pracodawcy. Kazdy uczen w okresie wakacyjnym odbyt
150 godzinny, platny (1600,00 zt brutto) staz zawodowy u pracodawcy na stanowisku kucharz,
klener lub technolog w zaleznosci od zawodu, w jakim si¢ ksztalci. Staze odbywaty sie¢
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w ponizszych miejscach:

e Warminski Hotel & Conference Olsztyn — 8 ucznidéw,

e Hotel Krasicki Lidzbark Warminski — 6 uczniow,

e Hotel Anders Stare Jablonki — 2 uczniow,

e Przystan Hotel & Spa Olsztyn — 4 uczniow,

e Restauracja Casablanca — 7 uczniow,

e Zamek Ryn w Rynie — 2 uczniow,

e Fit King — 2 uczniow,

e Tymbark Olsztynek — 5 uczniow.

Uczniowie w ramach odbytych kursow 1 stazy otrzymali za§wiadczenia potwierdzajace
udziat w ww. kursach oraz specjalistyczne ksigzki, zestawy barmanskie, niezbednik sommeliera,
zestawy nozy, pendrive z materialami szkoleniowymi oraz odziez robocza w postaci bluz, spodni
oraz nakry¢ glowy.

NAUCZYCIELE

W drodze rekrutacji do projektu zakwalifikowano 21 nauczycieli zawodu (20 kobiet
1 1 megzczyzne). Projekt sktadat si¢ z trzech etapow:

| etap — szkolenia z kompetencji miekkich niezbedne przy pracy z uczniami o tematyce:
zarzadzanie grupg, wykorzystanie kinezjologii w pracy z uczniem oraz wykorzystanie
neurodydaktyki w pracy z uczniem.

Il etap — kursy zawodowe doskonalgce wiedze i umiejetnosci zawodowe:
e Natura Food - skarby mazurskich wod — 16 nauczycieli,
e Natura Food - p6t wotu do rozbioru — 16 nauczycieli,
e Natura Food - szlachetny drob wolnego chowu — 8 nauczycieli,

e Foodparing- sztuka doboru smakéw i wina do potraw

1l etap — staze zawodowe u pracodawcy w wymiarze 40 godzinnym, ktore realizowane byty
w okresie od 1 wrzesnia 2019 do 30 listopada 2019 r. W stazach uczestniczylo 4 nauczycieli
zawodu. Staze odbywaty si¢ w ponizszych miejscach:
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e Warminski Hotel & Conference Olsztyn — Anna Chodorowska, Izabela Sedacka, Jolanta
Urbanek.
e Restauracja Cudne Manowce Olsztyn — Danuta Komar.

Nauczyciele po zakonczeniu kurséw otrzymali zaswiadczenia potwierdzajace udziat w ww.
kursach a nauczyciel odbywajacy staz u pracodawcy stroje robocze.
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