PLAN NAUCZANIA KWALIFIKACYJIJNEGO KURSU ZAWODOWEGO — TG.07 SPORZADZANIE POTRAW I NAPOJOW —

GRUPA 11 - ROK SZKOLNY 2018/2019

TERMIN ROZPOCZECIA I ZAKONCZENIA — 01.09.2018 r. — 09.06.2019 r.

Ilos¢ godzin na kwalifikacje TG.07 — 456 godzin w tym 348 godzin w ZSG-S i 108 godzin na e-learning.
Ilo$¢ godzin na efekty ksztalcenia wspolne dla wszystkich zawodow oraz efekty ksztalcenia wspolne dla zawodoéw w ramach obszaru

turystyczno-gastronomicznego stanowigce podbudowe do ksztalcenia w zawodzie lub grupie zawodow- 194 godzin w tym 97 godzin w ZSG-S
i 97 godzin na e-learning.

Numer | Nazwa Modulu | Numer i nazwa jednostki modulowej Nauczyciel uczacy | Ilos¢ Ilo$¢ godzin
Modutu godzi 753G o
n .
-S | learning
M1 Przygotowanie | M1.J1 Przestrzeganie przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy, M. Wojciechowski 18 10 8
do zawodu ochrony przeciwpozarowej oraz ochrony srodowiska
M1.J2 Okreslanie znaczenia sktadnikow pokarmowych w zywieniu J. Ozdarska 36 20 16
cztowieka
M1.J3 Stosowanie zasad higieny i ochrony zdrowia w zaktadach B. Lisowska 18 10 8
gastronomicznych
M1.J4 Ocenianie mikrobiologiczne zywnosci B. Lisowska 18 10 8
M1.J5 Ocenianie organoleptyczne Zywnosci E. Stanistawska 18 10 8
Lepko
Suma godzin 108 60 48
M2 Przygotowanie | M2.J1 Przygotowywanie surowcow do sporzadzania potraw J. Urbanek 33 25 8
surowcow do M. Marciniec
procesu M2.J2 Przygotowywanie potproduktow i potraw z owocow, J. Urbanek 60 40 20
technologiczne warzyw, ziemniakow 1 grzybow M. Marciniec
go
Suma godzin 93 65 28
M3 Sporzadzaniei | M3.J1 Przygotowywanie potraw z jaj, mleka i przetworow A. Deptuta 50 35 15
ekspedycja mlecznych B. Lisowska
potraw i n M3.J2 Przygotowywanie poiproduktow i potraw z maki i kasz J. Urbanek 50 40 10
napojow z A. Deptuta

nabialu i




produktow M3.J3 Przygotowywanie napojow oraz wyrobow ciastkarskich i M. Pachucka 50 40 10
zbozowych kulinarnych z ciast W. Bekiesza,
A. Mierzejewska
Suma godzin 150 | 115 35
M4 Sporzadzaniei | M4.J1 Przygotowywanie potproduktow i potraw z migsa zwierzat J. Urbanek 55 45 10
ekspedycja rzeznych M. Marciniec
potraw z migsa | M4.J2 J. Urbanek 55 40 15
iryb Przygotowywanie potproduktow i potraw z drobiu M. Marciniec 35 20 15
A. Deptuta 20 20 0
M4.J3 Przygotowywanie potproduktow i1 potraw z ryb A gé?rﬁigu\/l\?ska >4 40 14
Suma godzin 164 | 125 39
M5 Sporzadzanie M5.J1 Wykorzystanie zywnosci wygodnej w produkcji kulinarnej J. Urbanek 13 10 3
potraw M. Pachucka
regionalnych M5.J2 Przygotowywanie potraw kuchni staropolskiej i regionalnej I. Sedacka 18 10 8
oraz M. Pachucka
wykorzystanie | M5.J3 Przygotowywanie potraw kuchni réznych narodow I. Sedacka 17 10 7
Zywnosci M. Pachucka
wygodnej
Suma godzin 48 30 18
M6 Porozumiewani | M6.J1 Porozumiewanie si¢ wykorzystaniem stownika ogolnego P. Lipinska 17 10 7
e sie w jezyku i ogolnotechnicznego K. Michalska
obcym M6.J2 Postugiwanie si¢ jezykiem obcym w dziatalnosci 17 10 7
zawodowym gastronomicznej
Suma godzin 34 20 14
M7 Podejmowanie | M7.J1 1.Nawigzywanie kontaktow migdzyludzkich E. Rakowska 17 10 7
i prowadzenie | M7.J2 2.Prowadzenie dziatalno$ci gospodarczej 19 10 9
dzialalnosci M7.J3 3.Poznawanie rynku pracy i polityki personalnej w 17 10 7
gospodarczej gastronomii
Suma godzin 53 30 23
LACZNA LICZBA GODZIN 650 445 205




