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projektu edukacyjnego

»KREATYWNE WARSZTATY LODOWE Z SCHOLLER ICE CREAM”’

§1
INFORMACJE OGOLNE O WARSZTATACH

1. Organizatorem kreatywnych warsztatow lodowych z Schoéller Ice Cream jest producent
lodow Nestle Scholler z siedzibg firmy FRONERII Polska Sp. z 0.0 przy
ul. Domaniewska 32, 02-672 Warszawa zwany dalej ,,Organizatorem” przy pomocy Klubu
Szefow Kuchni oraz Zespotu Szkot Gastronomiczno-Spozywczych
w Olsztynie.

2. Celem warsztatow jest:

e rozwijanie pasji 1 zainteresowan uczniow,

e wspieranie uczniéw w ich rozwoju osobistym,

e zwigkszenie atrakcyjnosci i jakosci ksztatcenia w szkole,

e poszerzanie wiedzy i umiejetno$ci uczniow z zakresu komponowania deserow na
bazie lodow ,,Schoéller Ice Cream ",

e wypracowanie  autorskich  receptur na  kreatywny  deser  lodowy
z wykorzystaniem lodow ,,Schéller Ice Cream’’ przez uczniow,

e przygotowanie ucznidow do Ogélnopolskiego Konkursu Master Challenge
by Schéller, ktory odbedzie si¢ w Expo Mazury w Ostroédzie w dniu 17 kwietnia
2018 roku.



3. Uczestnikami warsztatow mogg by¢ uczniowie wszystkich klas ksztalcagcy sie
w szkotach gastronomicznych w zawodach: cukiernik, kucharz, technik zywienia 1 ushug
gastronomicznych.

4. Szkola wyznaczy sposrdd nauczycieli zawodu — opiekuna, ktory przeprowadzi warsztaty
z uczniami na terenie szkoty, zgodnie z zaproponowanym przez siebie harmonogramem,
minimalnie 2-3 spotkania w miesigcu podczas trwania projektu.

5. Czas trwania projektu od 1 lutego do 30 maja 2018 roku.

6. Opiekun przeprowadzi rekrutacje wsrod chetnych uczniow do udzialu w wyz. wym.
warsztatach. Utworzona grupa powinna liczy¢ ok. 15 uczniéow.

7. Koordynator Sprzedazy ds. Gastronomii Fronerii, z ramienia Organizatora, po ustaleniu
terminu z opiekunem szkoly przedstawi uczniom technologi¢ sporzadzania lodow ,,Schéller
Ice Cream’’ oraz zapozna z ich asortymentem.

8. Organizator zapewni surowce w postaci lodow Scholler Ice Cream- ok. 20 litrow na szkote,
ktore zostang dostarczone na warsztaty dla uczniow przez Koordynatoréw Sprzedazy
ds. Gastronomii Fronerii.

9. Pozostale dodatkowe surowce niezbedne do sporzadzenia deseru lodowego, uczestnicy lub
szkota zapewnig we wlasnym zakresie.

10. Warsztaty objete beda:

e patronatem merytorycznym: Klub Szefow Kuchni z p. Dariuszem Strucinskim na czele,
koordynator projektu edukacyjnego z ramienia Fronerii, p. Agnieszka Sikorska oraz
koordynator projektu edukacyjnego z ramienia ZSG-S w Olsztynie p. Wioletta
Rutkowska oraz p. Jolanta Urbanek,

e patronatem medialnym czasopism branzowych: papaja.pl, newsgastro.pl, Restauracja,
Przeglad Gastronomiczny, kucharze-serwis.pl, Poradnik Restauratora, jedzenie.info.pl,
Biznes Restauracja & Catering, Mistrz Branzy, Przeglad Piekarski i Cukierniczy jak
rowniez w socjal media.

11. Projekt edukacyjny bedzie podzielony na etapy:

e [ etap — zaproszenie szkot do udziatu w projekcie edukacyjnym,

e Il etap — wystanie formularza zgloszeniowego szkoty wraz z zatgcznikami
do organizatoréw w terminie do 30 stycznia 2018 roku (wojewodztwa: dolnoslaskie,
mazowieckie, opolskie i zachodniopomorskie w terminie do 5 lutego 2018 roku),

e Il etap - potwierdzenie przez organizatorow uczestnictwa szkot w projekcie,

e [V etap — przekazanie lodow Schéller Ice Cream do szkot,



12.

13.

14.

15.

V etap — udziat uczniow w ,,Kreatywnych warsztatach lodowych z Schoéller Ice

Cream’’. Wypracowanie deseru lodowego, ktorego gléwnym sktadnikiem musza by¢

lody smak roku ,,Kasztanowe” oraz dowolny smak lodow Schéller Ice Cream,

e VI etap — przesylanie fotorelacji z warsztatow przez opiekuna do organizatorow
(maksymalna ilos¢ 15 zdje¢ w formacie zip- przesytane raz w miesigcu),

e VII etap - wytypowanie przez opiekuna max 3 autorskich receptur na kreatywny

n

deser lodowy z wykorzystaniem lodow ,,Schoéller Ice Cream ", przez najbardziej
uzdolnionych uczniow oraz zgloszenie ich do preeliminacji Ogélnopolskiego
Konkursu Master Challenge by Schéller w terminie do 28 marca 2018 roku na
podstawie formularza zgtoszeniowego konkursu,

e VIII etap — wytypowanie 16 najlepszych kreatywnych deseréw lodowych sposrod
nadestanych zgloszen ze szkot przez Jury w sktadzie: Dariusz Strucinski, Agnieszka
Sikorska, Wioletta Rutkowska, Jolanta Urbanek.

Jury dokona oceny nadestanych prac na podstawie nastepujacych kryteriow:

e kreatywnos¢ i estetyka deseru lodowego - max 50 pkt.

e dekoracja i zastosowanie technik - max 50 pkt.

e kompozycja smakowa - max 100 pkt.

Jury moze przyzna¢ kazdemu uczestnikowi max 200 pkt. W przypadku gdy wsréd

uczestnikdw znajda si¢ osoby, ktore uzyskaly taka samg ilos¢ punktéw, jury przeprowadzi

glosowanie, ktére zadecyduje o zakwalifikowaniu si¢ do najlepszej szesnastki.

Warunkiem uczestnictwa w wyz. wym. warsztatach jest wystanie formularza karty

zgloszenia szkoly stanowigcego zalacznik do niniejszego regulaminu. Do warsztatow

zostanie zakwalifikowanych siedemdziesiat szkél na podstawie kolejnosci zgtoszen.

Szkoty zgtaszajace che¢ udzialu w warsztatach powinny razem ze zgloszeniem przestaé:

e Os$wiadczenie pelnoletniego Uczestnika udzielajace Organizatorom prawa do
wykorzystania wykonanej pracy w celach promocyjnych, dokumentacyjnych

1 marketingowych, wedlug wzoru udostepnionego przez Organizatora oraz o wyrazeniu

zgody na wykorzystywanie jego wizerunku przez Organizatora oraz Sponsorow,

e Oswiadczenie niepetnoletniego Uczestnika udzielajace Organizatorom prawa do
wykorzystania wykonanej pracy w celach promocyjnych, dokumentacyjnych

1 marketingowych, wedlug wzoru udostepnionego przez Organizatora oraz o wyrazeniu

zgody na wykorzystywanie jego wizerunku przez Organizatora oraz Sponsorow.



§2
ZADANIA OPIEKUNA
Opiekun zapozna si¢ z regulaminem projektu edukacyjnego ,,Kreatywne warsztaty lodowe
z Scholler Ice Cream’’ oraz zobowiaze si¢ do jego przestrzegania.
Opiekun przeprowadzi rekrutacje wsrod chetnych uczniow do udzialu w wyz. wym.
warsztatach. Utworzona grupa powinna liczy¢ ok. 15 uczniéw (minimum 12 os.).
Opiekun wypelni i wysle skan formularza karty zgloszenia szkoly droga e-mailowa

na adres warsztaty.lodowe2018@interia.pl oraz oryginal formularza karty zgloszenia szkoty

1 o$wiadczenia uczestnikow pocztg na adres Zespot Szkét Gastronomiczno-Spozywcezych
w Olsztynie ul. Zotierska 49, 10-560 Olsztyn w terminie do 30 stycznia 2018 roku
(wojewddztwa: dolnoslaskie, mazowieckie, opolskie i zachodniopomorskie w terminie
do 5 lutego 2018 roku).

Opiekun przeprowadzi kreatywne warsztaty lodowe z Scholler Ice Cream dla ucznidéw.
Opiekun zapozna uczestnikow warsztatow z podstawowymi zasadami komponowania
deserow lodowych, taczenia smakéw oraz doborem zastawy stotowe;.

Opiekun raz w miesigcu udokumentuje przeprowadzenie warsztatow w formie zdje¢ oraz

przesle je drogg elektronicznej na e-maila warsztaty.lodowe2018@interia.pl .

Opiekun wybierze sposrod uczestnikéw warsztatow maksymalnie 3 najbardziej kreatywnych
uczniow, ktorzy zostang zgloszeni do preeliminacji Ogoélnopolskiego Konkursu Master
Challenge by Scholler. Zgloszenia dokona opiekun na podstawie formularza

zgloszeniowego z zalaczonym zdje¢ciem deseru oraz opracowang receptura.

§3
ZADANIA UCZESTNIKOW
. Uczestnicy zapoznaja si¢ z regulaminem projektu edukacyjnego ,Kreatywne warsztaty
lodowe z Schoéller Ice Cream’ oraz wypeltnig stosowne o$wiadczenia.
. Uczestnicy systematycznie biorg udzial w warsztatach organizowanych przez opiekuna
szkoty.
. Uczestnicy warsztatow kreujg deser lodowy z uwzglednieniem smaku ,,Kasztanowe’’ oraz
dowolnym smakiem lodow Scholler Ice Cream 1 zaproponowanymi dodatkami.

. Uczestnicy warsztatow stworzg galeri¢ zdje¢ z autorskich deseréw wraz z receptura.



§4
NAGRODY
. Uczestnicy zakwalifikowani do udzialu w projekcie otrzymaja firmowe koszulki
1 zapaski do wykorzystania w trakcie trwania kreatywnych warsztatow lodowych
z Scholler Ice Cream.
. Uczestnicy po zakonczeniu warsztatbw otrzymaja od organizatorow certyfikaty
potwierdzajace udzial w projekcie edukacyjnym ,,Kreatywne warsztaty z Scholler Ice
Cream’’.
Szesnastu najlepszych uczestnikéw warsztatéw wyltonionych przez Jury otrzyma voucher
uprawniajacy do udzialu w Ogoélnopolskim Konkursie Master Challenge by Schéller oraz
walke o0 3 000 zlk.
Szkoty z ktorych wytoniono szesnastu najlepszych uczestnikow otrzymaja dofinansowanie w
kwocie do 1000 zI na wynajem autokaru dla uczniow na wycieczke na Ogolnopolski
Konkurs Master Challenge by Schéller.
Opiekun za przeprowadzenie warsztatow oraz terminowe nadsytanie fotorelacji w terminie
luty-maj 2018 otrzyma wynagrodzenie w wysokosci 400 zk.
Opiekun, ktorego uczen dostanie si¢ do najlepszej szesnastki otrzyma bon o wartosci 500 zk.
. Uczen, ktory zakwalifikuje si¢ do pierwszej trojki Ogolnopolskiego Konkursu Master
Challenge by Schoéller otrzyma w nagrode Szkolenie w Akademii Kurta Schellera

w Warszawie.



