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W marcu 2011r. zakonczyty sie Diagnozy
poczatkowe wiedzy i umiejetnosci Nauczycieli
biorgcych udziat w projekcie ,Efektywny
Nauczyciel Sztuki Kulinarnej — wdrozenie
modelu”. Projekt jest wspoétfinansowany ze
srodkdbw  Unii  Europejskiej w  ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego.

Podczas dwudniowych Diagnoz poczatkowych odbywajgcych sie w Hotelu Anders w Starych
Jabtonkach, pie¢ 9-osobowych grup Nauczycieli musiato stawi¢ czoto zadaniom weryfikujgcym ich wiedze
teoretyczng i praktyczng z zakresu aktualnej sztuki kulinarnej i dydaktyki. Tym razem role sie odwrdcity —
Nauczyciele zostali pilnymi uczniami i uwaznymi stuchaczami Mistrza Sztuki Kulinarnej — Mirostawa
Runducha. Jak poradzili sobie z przygotowanymi specjalnie dla nich zadaniami?

Po otrzymaniu kompletu ubran kucharskich wszyscy Nauczyciele stali sie
pewni siebie i mogli poczué sie wyjgtkowo. Panie nie zwlekaty z przymiarka
i chwile potem prezentowaty sie w nowych strojach jak na wybiegu. Jednak
zamiast od razu do kuchni grupy trafiaty na sale, gdzie Ekspert kulinarny,
Mirostaw Rynduch przeprowadzit test wiedzy teoretycznej. Nie zabrakto w nim
pytan jak przygotowac krem balsamiczny badz tarte tatin, czy foie-gras to kacza
lub gesia watrébka, a moze krem z mleka kokosowego. Wydawatoby sie, ze test
nie powinien przysporzy¢ nikomu ktopotdw, a jednak byto inaczej inikt nie kryt
rozczarowania swoimi brakami w wiedzy.




Kolejnym zadaniem, ktore czekato na naszych
Nauczycieli byto rozdrobnienie warzyw wedtug okreslonych
technik  krojenia. Na kazdego czekaty przygotowane
profesjonalne stanowiska kuchenne, a zadaniem Beneficjentow
byto pokrojenie warzyw wedtug okreslonych technik,
np. w brunoise, allumettes, vichy, paysanne badZ julienne.
Drugy czescig zadania praktycznego bylo — w zaleznosci
od grupy — porcjowanie kurczaka, przygotowanie steku
wotowego krwistego lub blue, a takie przyrzadzenie omletu
hiszpanskiego. Nasi Nauczyciele z duzym zaangazowaniem

i entuzjazmem podeszli do wykonywania zadan. Podczas
owocnej pracy na sali mozna byto ustysze¢ stowa typu: ,Nie mam pojecia jak to zrobi¢, co to takiego
. Z ust niektorych oséb
padaty stwierdzenia typu , To nie ma sensu, nie dam rady”. Jednak mimo trudnosci, nie poddawali sie
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te allumettes!”, ,Petna improwizacja”, ,,Moja pierwsza jedynka od dwudziestu lat
i starali sie jak najlepiej wypas¢ przed Ekspertem kulinarnym, ktéry fachowym okiem oceniat poprawnos¢
zastosowanie danej techniki krojenia.

Po zadaniach indywidualnych nadszedt czas na zadania grupowe.
Kazda z grup otrzymata liste sktadnikéw, z ktérych musiata przyrzadzic¢
potrawe. Zakasywali rekawy i szybko brali sie do dziatania. Podczas
godziny trzeba byto zorganizowac¢ tak prace, aby nie przekroczyé
wyznaczonego limitu. Nasi Nauczyciele wykazali sie sporg wyobraZnig
i serwowali ,Rybe w szuwarach” oraz ,,tososia po przejsciach”.

W  kuchni mozna bylo poczu¢ S

wyjgtkowa atmosfere, zewszad rozchodzit sie
zapach gotowanych potraw, stychaé byto
odgtos sztuccodw, szelest krzagtaniny, stukot

\ garnkéw, jednym stowem — praca wre, czego
wiecej potrzeba! Roboty byto duzo, niemozliwe byto obijanie sie. Potrawy @ |
gotowe do spozycia, prosze wierzy¢é — smakowaty tak samo, jak wygladaty! Po
konsumpcji przyrzadzonych dan kazda z grup otrzymata fachowy feedback
Eksperta kulinarnego. Dodatkowo cate wykonanie zadania byto wnikliwie
obserwowane przez Eksperta dydaktycznego, ktéry zebrane informacje
wykorzysta do stworzenia osobistych

profili kompetencji uczestnikow.

Mimo ze napiety harmonogram zjazdu nie przewidywat zbyt
wiele wolnego czasu — kazda grupa miata szanse skorzystac
z atrakcji, jakie oferowat hotel. Po catym dniu zaje¢ do dyspozycji
Uczestnikdw byt basen hotelowy, jacuzzi, sauny a takze kregielnia
i klub nocny. Wszystkim przypadty do gustu takie formy wypoczynku,
tym bardziej, ze kolejny dzierh zapowiadat sie naprawde intensywnie.




Kolejnym etapem Diagnoz byto przeprowadzenie prezentacji dydaktycznych przez Beneficjentéw.
Kazda osoba musiata zaprezentowac¢ w ciggu 10 minut przygotowanie wylosowanej potrawy. Prezentacje
oceniane byty przez Eksperta kulinarnego, Eksperta dydaktycznego — dr Adriane
Matuszewskag oraz koordynatora merytorycznego Rafata Arabasza. Wystep przed
liczaca kilkanascie 0s6b
publiczno$cig, ograniczony czas,
a takze fakt filmowania prezentacji
nie ufatwiaty opanowania tremy.

Wszyscy Nauczyciele byli bardzo
mocno zaangazowani w to zadanie i przejeci swojg rolg. Ten
dzien zdecydowanie obfitowat w niezapomniane wrazenia.

Nie mozemy nie wspomnie¢ o0 wspaniatej

atmosferze jaka panowata podczas wszystkich pieciu
zjazdéw. Poznalismy 45 wspaniatych Nauczycieli, ktérzy natadowani pozytywng energia sprawili, ze po
dwéch dniach Diagnoz zegnalismy sie z wielkim zalem.

Co dobre szybko sie konczy... Spedzony wspdlnie czas dodat wszystkim skrzydet. Przed nami jeszcze
duzo ciezkiej pracy. Wierzymy, ze Uczestnicy dzielnie stawig czota nadchodzacym wyzwaniom. Zespét
zarzadzajacy projektem uznat, ze Diagnozy poczatkowe zostaty zrealizowane z powodzeniem. Kolejnym
etapem naszego projektu bedg 5-dniowe Przygotowania do praktyk, ktdre jak sama nazwa wskazuje majg
na celu przygotowanie kazdego z nauczycieli do odbycia praktyk w profesjonalnych kuchniach prestizowych
restauracji i hoteli.

Wiecej informacji na temat projektu mozna znalezé na stronie:

( www.enskwm.fnm.pl
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Projekt realizowany jest w ramach umowy podpisanej z Ministerstwem Edukacji Narodowej przez Fundacje na Rzecz
Budowy Spoteczenstwa Opartego na Wiedzy ,,Nowe Media”,
Priorytet Il ,,Wysoka jako$¢ systemu oswiaty”,
Dziatanie 3.4 ,,Otwartos¢ systemu edukacji w kontekscie uczenia sie przez cate zycie”,
Poddziatanie 3.4.3 ,,Upowszechnienie uczenia sie przez cate zycie — projekty konkursowe”.
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